
ENTRADAS FRÍAS. 

Pan y picos………………………………………...………………………………………. 

Ensaladilla rusa………………………………………….……………..……………..…… 

Ensalada “Café Varela”………………………………………………………………….... 

Ensalada de langostinos con aguacate……………………..…………………………... 

Tomate aliñado……………………………..………………………. …………...………… 

Tartar de tomate, aguacate, gulas y salmón………………..……………..…………………… 

Foie de pato con frambuesa….………………………………………………………...……...… 

Anchoas de Santoña con aceite de oliva virgen………….………………….………….. 

Jamón de Jabugo “5 JOTAS”………………………………………….………..………… 

Pan de cristal con tomate y aceite de oliva virgen extra……………………………….………. 

Carpaccio de remolacha con infusión de queso………………………..……………………… 

 

ENTRADAS CALIENTES 

Croquetas de marisco……………………………………..…………..……………..……  

Calamares a la andaluza…………………………………………………..……..………   

Pulpo con almejas………………………………………………………………………..… 

Pulpo a la gallega / a la brasa………………………………………………...………..…  

Buñuelos  de bacalao en tempura…………………………………………………………...…. 

Huevos rotos con jamón……………………………………………………...………………….. 

 

MARISCO 

Zamburiñas a la plancha……………………………………………………………..…… 

Gambas a la plancha……………………………………………………………………………. 

Gambas al ajillo……………………………………………………………….……………….… 

Almejas a la sartén…………………………………………………………………..…………… 

 

VERDURAS 

Alcachofas a la plancha……………..…………………………………….………………   

Alcachofas con langostinos……….………………………………………….………………….  

Pimientos del piquillo al pil-pil…………………………………………………………………… 

SOPAS 

Caldo gallego……………………………………………………………………………………..… 

“Los productos de la pesca servidos crudos o poco cocinados han sido sometidos a los tratamientos contemplados en la 
normativa de prevención de anisakiasis” 

“Información de alérgenos alimentarios disponible bajo petición. Contacte con nuestro personal”. 



CARNES 

Milanesa de ave “Café Varela” ………………………………………………………………..… 

Baby milanesa de ave “Café Varela”……………………………………………………………. 

Filete de pavo a la parrilla………………………………………………….……………..……… 

Chuletón de vaca (1/2 Kilo)………………...…………………………………………………….. 

Solomillo de vacuno mayor al foie……………………………………………………………..... 

Solomillo en dados con pimiento de Padrón………………………………………………….... 

Chuletillas de cordero lechal a la parrilla……………………………………………………….. 

Entrecotte de novillo a la plancha……………………………………………………………...... 

Filete de ternera con patatas fritas……………………………………………………………… 

PESCADOS 

Tartar de atún rojo de almadraba………………………………………………………………. 

Picantón de atún (taquitos de atún, mostaza, soja) …………..…………..………………….. 

Atún de almadraba a la parrilla………………………………………………………………...… 

Bacalao con tomate…………………………………………………………………………...….. 

Bacalao a la plancha……….………………………………………………….…………………. 

Rape asado  o  a la gallega………………………………………………………………………. 

Lubina a la plancha………………………………………………………………………………. 

Lenguado “Café Varela” (Mínimo 2 personas). (Precio por persona) ……….…………. 

Merluza a la gallega / a la plancha / rebozada…………………………………………………. 

Cogote de merluza a la bilbaína……………………….………………………………………… 

“Varela” de atún rojo, alcachofas y huevo frito…………...…………………………….…….. 

ARROCES 

Paella de marisco (mínimo 2 personas). (Precio por persona) ………………….……… 

Arroz meloso de rape y langostinos (mínimo 2 personas). (Precio por persona)……… 

POSTRES 

Torrija caramelizada con helado……………………………………………………….…….…… 

Tarta de queso…………………………………………………...…………………….…………... 

Helados variados…………………………………………………..………………………………. 

Tarta de manzana con helado de vainilla………………………….………...…………...…… 

Sorbete de limón………………………………………………………………………………....… 

Fresas con helado de vainilla…………………………………………………………………… 

Tiramisú………………………………………………………...…………………….……….…… 

Coulant de chocolate con helado de vainilla…………………………...…….............…………. 



Arroz con leche…………………………………………………………………………………….. 

Fresas con nata……………………………………………..…………….…….………………… 

Piña caramelizada con helado…………..………………………………….……………..…… 

 

(10 % I.V.A. incluido) 


