
       Desde 1884         Since 1884 

 

PESCADOS 
1/2 Ración Ración 

Tartar de atún rojo .........................................................................  
   Lomo de atún rojo a la parrilla…………………………… 

Merluza de anzuelo a la gallega / romana / a la parrilla……….. 

Cogote de merluza a la bilbaína ...................................................  
Lenguado “Café Varela” a la bilbaína (2 personas) ..............p.p.  

Lenguado  “Café Varela” asado al pil-pil (2 personas)…………….p.p.  

Lubina a la plancha …………………………………………………………  

Rape a la gallega / a la parrilla ..........................  

Bacalao con pil-pil de guisantes/ con tomate/ a la plancha…..  
 

CARNES 
 

Milanesa de pavo “Café Varela” ....................................................  
Milanesa de pavo a la carbonara……………………………….……….. 

Chuletillas de cordero lechal a la parrilla ....................................  
Filete de ternera gallega a la parrilla ...........................................  
Escalopines de ternera con verduras…………………………………… 

Entrecot de ternera gallega a la parrilla ......................................  
Chuletón madurado de vaca rubia gallega (2 personas).…p.p. 
Solomillo de vacuno mayor rubia gallega ....................................  

  Dados de solomillo ..........................................................................  
 

ARROCES 
Paella de marisco (2 personas) .........................................p.p. 

 Arroz marinero meloso (Rape, langostinos, mejillones, calamares)……. p.p.  

 

P O S T R E S  
 

Torrija caramelizada con helado de vainilla ...................................  
Tarta de queso ...................................................................................  

Helado variado ...................................................................................  
Tarta fina de manzana con helado de vainilla ............................  
Sorbete de limón ................................................................................  

Filloas con helado de vainilla ...........................................................  
Tiramisú ..............................................................................................  
Coulant de chocolate con helado de vainilla ..................................  

Arroz con leche ..................................................................................  
Fresas con nata ..................................................................................  
Queso con membrillo .........................................................................  

Flan casero .........................................................................................  
 
 

 
(En todos los platos está incluido el 10% de I.V.A.) 

 



Desde 1884 Since 1884 

 

ENSALADAS Y ENTRADAS FRIAS 
1/2 Ración Ración 

Ensaladilla rusa............................................ ......  

Ensalada templada de crujiente de langostinos…… 
Ensalada “Café Varela” .....................................   
Ensalada de tomate rosa con aceite de oliva virgen y sal gorda...........  

Jamón selección gran reserva 5 JOTAS, cortado a cuchillo .  
Cecina PREMIUM de vacuno………………………………………….………………. 
Foie de pato micuit con frambuesa ...............................................  

Tartar de aguacate con langostinos .....................  
Tosta de pan con tomate ..................................................................  
Pan y picos .........................................................................................  

Queso de tetilla ..................................................................................  
Salmón ahumado……………………………………………………………….. 
Aguacate aliñado sobre mermelada de tomate natural……..….. 

Lomos de anchoas artesanas de Santoña ............................. 
Lomos de anchoas con queso de tetilla ........................................ . 

 

 

VERDURAS A LA PANCHA 
 

Alcachofas naturales a la plancha ...................................... U 

Alcachofas con almejas……………………………………………….…….…….. 
Pimientos cristal del piquillo asados al sarmiento………………….. 
 

ENTRADAS CALIENTES 
 

Tortilla de Betanzos……………………………………..…………………….…... 

Calamares a la andaluza ..................................... 
Croquetas caseras de marisco ............................................U.:  

Pulpo a la gallega / a la parrilla ..........................  
Pimientos de Padrón………………………………………….……………..… 
Huevos rotos con jamón .................................................................. . 

Morcilla de Burgos a la plancha………………….…….…U.: 
Morcilla de Burgos con huevos fritos……………………………………….. 
Boquerones a la bilbaína…………….………….…...………… 

 

MARISCO 
Zamburiñas a la plancha ....................................  
Gamba blanca cocida o plancha ..........................  
Almejas a la sartén .........................................................................  

Gambas al ajillo ...............................................................................  
 

SOPAS 

Caldo gallego......................................................................................  

“Los productos de la pesca servidos crudos o poco cocinados han sido sometidos a los tratamientos 
contemplados en la normativa de prevención de anisakiasis” 
“Información de alérgenos alimentarios disponible bajo petición. Contacte con nuestro personal” 

 
(En todos los platos está incluido el 10% de I.V.A.) 
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